
 
 

Catering para eventos populares 
 

Menú 1 
 

Entrante caliente 
Pudín de krabarroca con mayonesa y reducción de Módena 

Espárragos de Navarra con vinagreta ilustrada 
 
 

Entrante caliente 
Pudín de setas y piquillos con salsa de pimiento dulce 

 
 

Primer plato 
Menestra de verduras salteadas con virutas de jamón y bacon 

 
 

Segundo plato 
Lenguadina rellena de setas y txangurro con salsa de espárragos 

 
 

Postre  
Tarta de moka con crema de café 

 
*** 



Menú 2 
 

Entrantes fríos 
Ensaladilla rusa con gambas 

Bacalao al ajillo con aceite de oliva 
 
 

Entrante caliente 
Pimiento del piquillo relleno de bacalao con salsa de piquillos 

 
 

Primer plato 
Crema casera de marisco con gambas salteadas 

 
 

Segundo plato 
Redondo de ternera en su jugo con verduritas y puré de patata 

 
 

Postre 
Brazo gitano de nata con salsa de crema y canela 

 
*** 

 

Menú 3 
 

Entrantes fríos 
Jamón serrano 

Mousse de oca con tostaditas 
 
 

Entrante caliente 
Champiñones con ajo y perejil en cazuelita 

 
Primer plato 

Sopa casera de pescado con salteado de mejillón 
 
 

Segundo plato 
Carrilleras de ternera con verduritas  y patatitas 

 
 

Postre 
Hojaldre de crema con salsa de chocolate caliente 

 
*** 

 



Menú 4 
 

Entrantes fríos 
Pudín de krabarroca con mayonesa y reducción de Módena 

Mousse de oca con tostaditas 
 
 

Entrante caliente 
Pimiento del piquillo relleno de bacalao con salsa de piquillos 

 
Primer plato 

Lomos de bacalao con tomate y pimientos 
 
 

Segundo plato 
Carrilleras de ternera con verduritas  y patatitas 

 
 

Postre 
Tarta San Marcos con salsa kiwi 

 
 
 
 

*Pídanos información sobre nuestros menús personalizados en: 
 

DIVINUS CATERING  
Txalaka pasealekua 7 · Ergobia · 20.115 Astigarraga · Gipuzkoa 

Tel: (+34) 943 335 368 · josean@divinuscatering.com 


