
 
 

Catering para bodegas 
 
 

Entrantes 
 

( incluidos en los dos menús ) 
 
 

Daditos de foie a la plancha y cebolla en mermelada de (vino la de Bodega) 
 

Crema de patatas a la riojana en txupito 
 

Envoltinis de verdura grillé con pintura de (vino la de Bodega) 
 

Láminas de paletilla Ibérica sobre pan tumaca 
 

Croquetitas caseras de espinacas con roquefort 
 

Cucharita de bacalao al pil-pil con crujiente de puerro en cucharilla 
 

* * * * 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Menú 1 
 
 

Entrantes 
 
 

Primer Plato ( a elegir ) 
 

Crema de carabineros con salteado de bogavante 
ó 

Crêp relleno de txangurro con salsa de chipirón 
Crêp relleno de setas y gambas con salsa de hongos 

Crêp relleno de espinacas con salsa de pimiento verde 
(elegir dos unidades) 

 
 

Segundo Plato ( a elegir ) 
 

Solomillo de ternera a la plancha con trigueros y piquillos horneados 
ó 

Taco de pichón sangrante con salsa de cacao 
 
 

Postre 
 

Tarta de queso fresco con mango, helado de yogur y frutas silvestres 
 

* * * * 
 
 
 
 
 

 
 



 

Menú 2 
 
 

Entrantes 
 
 

Primer Plato ( a elegir ) 
 

Ensalada de rape y langostinos con piquillos sobre hoja de roble y salsa tártara 
ó 

Bolsita rellena de rape y langostinos con chalotas glaseadas  
y puntas de espárragos con salsa de espinacas 

 
 

Segundo Plato ( a elegir ) 
 

Paletilla de cordero en confit con patatas panadera 
ó 

Magret de pato con salsa de uvas y abanico de pera en dulce 
 
 

Postre 
 

Biscuit de nata con yema tostada y reducción de café con helado de nata 
 

* * * * 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 

Entrantes 
 
 
 

( incluidos en el menú) 
 
 
 

Brick de chistorra 
 

Croquetitas caseras de jamón 
 

Piquillos asados 
 

Montadito de magras 
 

Tartaleta de morcilla con crema de arroz 
 

* * * * 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

Menú 3 
 
 

Entrantes 
 
 

Primer Plato ( a elegir ) 
 

Patatas a la riojana con choricito casero 
 

Menestra de verduras de temporada 
 

Crema de guisantes con virutas de jamón 
 

Cogollitos en ensalada de ahumados 
 
 

Segundo Plato ( a elegir ) 
 

Cordero al chilindrón 
 

Taco de carrillera con crema parmentiêre  
 

Marmita de pollo con ciruelas y berenjenas 
 

Bacalao rebozado con patatas panadera y trigueros 
 
 

Postre 
 

Queso fresco con crema de membrillo y coulis de miel 
 
 



Elaboración de pintxos personalizados para empresas. Ejemplo: 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Pídanos información sobre nuestros menús personalizados en: 
 

DIVINUS CATERING  
Txalaka pasealekua 7 · Ergobia · 20.115 Astigarraga · Gipuzkoa 

Tel: (+34) 943 335 368 · josean@divinuscatering.com 


